
 
  



Antipasti 
 

T a g l i e r e  V a l d o s t a n o  7 , 8   e u r o  2 0  
Se l e z i o n e  d i  s a lu m i  e  f o rm agg i ,  s e r v i t a  con  mie l e  m i l l e f i o r i  
e  n o c i   
 

C a s t a g n e  f l a m b é e s  a l  C o g n a c   7  

 

B a t t u t a  d i  F a s s o n a  4 , 7  1 8  
F a s s o n a  b a t tu ta  a  m a n o ,  s t r a c c i a t e l l a ,  po l v e r e  d i  o l i v e  t agg i a s che  
e  c i p o l l a  ro s s a  i n  ag rodo l ce  

 

J a m b o n  e t  p o m m e s  1 , 3 , 7  1 8  
Pro s c i u t t o  c ru d o  e  f r i t t e l l e  d i  m e la  a l  p ro f u m o  d i  l i m o n e  

 

T o m i n o  d e l  M o n t a g n a r d  7  1 5  
Tomin o  a l l a  p i a s t r a  e  v e rdure  g r i g l i a t e   

 

I l  L a r d  d ’ A r n a d  1 , 3 , 8  1 5  
Serv i t o  s u l  t r ad i z i o n a l e  p an e  d i  s ega l e  a r r i c c h i t o  c o n  u v e t t a ,  
f i ch i  e  noc i .  A  comp le t a r e  i l  p i a t t o ,  c a s t agne  f l ambé e s  a l  Cogn ac  

 

C r u d o  d ’ a l t a  q u o t a  4 , 7  1 8  
Crud i t é  d i  t r o t a * *  con  l abn eh  ag l i  ag rumi ,  f i nocch i o  c roccan te  
e  o l i o  a l l ’ an e to   



Primi piatti 
 

C r e s p e l l e  a l l a  V a l d o s t a n a  1 , 7   e u r o  1 5  
So t t i l i  r on d e l l e  d i  c r êp e s  f a r c i t e  c o n  p ro s c i u t t o  c o t t o  
e  F o n t i n a  D . O. P  

 

L a  P o l e n t a  c o n c i a  7  1 5  
Coco t t e  d i  po l en ta  mac in a ta  a  p i e t r a ,  
a r r i c ch i t a  con  abbon dan te  Fon t in a  D .O.P  

 

G n o c c h i  M a i s o n  1 , 7 , 8  1 8  
Gnocch i  d i  pa ta t e  f a t t i  a  mano **  a l  B l eu  d ’Aos t e ,  pe r e  o s mot i z za t e  
e  n o c i  t o s t a t e  

 

P r i m o  p i a t t o  L e s  M o n t a g n a r d s  1 , 3 , 7  1 8  
Creaz ion e  a  ba s e  d i  pa s t a  f r e s ca** ,  e s p re s s i on e  de l l a  c r ea t i v i t à  
e  d e l l a  p a s s i o n e  d e l l o  c h e f ,  v a r i ab i l e  i n  b a s e  a l l a  s t ag i o n e  
e  ag l i  i n g red i en t i  d i s p o n i b i l i  

 
F o n d u t a  a l l a  V a l d o s t a n a  1 , 3 , 7   1 8  
F o n t i n a  D O P f o n d en te  d a  g u s t a r e  c o n  c ro s t i n i  d i  pane  dora to  
e  p a ta t e  
  



La Polenta 
S u a  M a e s t à  l a  P o l e n t a ,  c l a s s i c o  i n t r a m o n t a b i l e  d e l l a  c u c i n a  d i  m o n t a g n a ,  s e m p l i c e  

m a  r i c c a  d i  s a p o r e .  P r e p a r a t a  c o n  f a r i n a  m a c i n a t a  a  p i e t r a  e  s e r v i t a  c o n  u n a  

s e l e z i o n e  d i  a c c o m p a g n a m e n t i  c h e  r a c c o n t a n o  l a  t r a d i z i o n e  r u r a l e .  

 

 

 

P o l e n t a  a l  n a t u r a l e  accompagn a ta  da :  
s a l s i c c e t t a  d i  m a ia l e  a l  s ugo  d i  pom odoro  9  eu ro  1 6  

c a rb o n a d e  d i  v i t e l l o  17  

b ra s a to  d i  c e rv o**  9  18  

f ungh i  i n  u mido **   16  

 

P o l e n t a  a l  n a t u r a l e  2 2  
e  t r i s  d i  a c c o m p a g n a m e n t o  a  s c e l t a   

 

P o l e n t a  c o n c i a  7  accompagn a ta  da :  

s a l s i c c e t t a  d i  m a ia l e  a l  s ugo  d i  pom odoro  9  20  

c a rb o n a d e  d i  v i t e l l o   21  

b ra s a to  d i  c e rv o**  9  22  

f ungh i  i n  u mido **   20  

 

P o l e n t a  c o n c i a  2 6  
e  t r i s  d i  a c c o m p a g n a m e n t o  a  s c e l t a   

  



Secondi piatti 
 

T a g l i a t a  d i  F a s s o n a  7   e u r o  2 8  
Tag l i a t a  d i  Fa s s on a  p i emon te s e  s e rv i t a  s u  p i a s t r a ,  
s a l s a  de l i c a t a  a l  g in epro  e  pa ta t e  c roc c an t i  a l  p ro fum o  d i  t im o  

 

G u a n c i a  C . B . T .  7  2 8  
Guanc ia  d i  v i t e l l o  c o t t a  a  b a s s a  t em p era tu ra  
s e rv i t a  c on  pa ta t e  c roc c an t i  a l  p ro fum o  d i  t im o   

 

L a  V a l d o s t a n a  1 , 7  1 8  
Bi s t e c c a  a r r i c c h i t a  c on  p ro s c iu t t o  c o t t o  e  F on t in a  D .O.P ,   
s e r v i t a  n e l  s uo  s ugo  den s o  e  av v o l gen t e ,  r i s u l t a to  d i  una  
l en ta  c o t tu ra  i n  pade l l a   
 

L a  M e n e g h i n a  1 , 7  1 8  
D o ra ta  e  c ro c c an te  c o to l e t t a  a l l a  m i l an e s e  
e  s f i z i o s e  p a ta t e  f r i t t e *  

 

C h e e s e b u r g e r  d i  M o n t a g n a  1 , 7  1 7  
Preg i a t a  c a rn e  d i  F a s s o n a  P i em o n te s e ,  a r r i c c h i t a  d a  f o rm agg i o  
f i l an t e ,  i n s a l a t a  f r e s ca ,  pomodoro  e  do l c e  c ipo l l a  ca rame l l a t a .  
I l  t u t t o  r acch iu s o  i n  un  morb ido  pane  f a t t o  i n  ca s a  e  a ccompagna to  
da  s f i z i o s e  pa ta t e  f r i t t e *   

  



Accompagnamenti e Insalatone 
 

P i c c o l a  s e l e z i o n e  d i  v e r d u r e  a l l a  g r i g l i a  e u r o  6  

 

G r a n d e  s e l e z i o n e  d i  v e r d u r e  a l l a  g r i g l i a  1 0  

 

P a t a t e  c r o c c a n t i  a l  p r o f u m o  d i  t i m o  7  6  
Cot t e  a l  f o rn o  

 

S f i z i o s e  p a t a t e  f r i t t e *  6  

 

I n s a l a t a  L e s  M o n t a g n a r d s  7 , 8  1 5  
Un f r e s co  m ix  d i  i n s a l a t a  v e rde ,  de l i c a to  f o rmagg io  capr ino ,  
pomod or in i ,  f i nocch i  c roccan t i ,  nocc io l e  t o s t a t e ,  s emi  d i  zucca  
e  m i r t i l l i  

 

V i s t a  M a r e  i n  A l t a  Q u o t a  4  1 7  
Un’ in s a l a t a  co lo ra ta  con  po lpo  f r e s co ,  o l i v e  t agg i a s che ,   
pomod or in i ,  f ag io l i n i  e  c i po l l a  i n  ag rodo l ce    



Specialità “Tutti Insieme” 
U n  i n v i t o  a l l a  c o n v i v i a l i t à ,  d a  g u s t a r e  l e n t a m e n t e  a t t o r n o  a l  t a v o l o ,  c o n d i v i d e n d o  

s a p o r i  e  s o r r i s i .  P e r f e t t i  p e r  c h i  a m a  s t a r e  i n s i e m e .  
 

D i s p o n i b i l i  s u  p r e n o t a z i o n e ,  m i n i m o  d u e  p e r s o n e  –  p r e z z o  p e r  p e r s o n a .  

 

 

 

B o u r g u i g n o n n e  1 0     e u r o  3 0  
Boc c on c in i  d i  c a rn e  da  c uoc e re  i n  o l i o  bo l l en t e  
a ccompagn a t i  da  v e rdure  g r i g l i a t e ,  pa ta t e  f uman t i  
e  s a l s e  f a t t e  i n  c a s a  
 

P i e r r a d e  e  R a c l e t t e  7  3 5  
Carn i  da  cuoce re  au ton omamente  s u  p i e t r a  c om p le t a t e  da  
v e rdure  g r i g l i a t e ,  pa ta t e  f uman t i  e  f o rmagg io  Rac l e t t e  da  f ondere  
n e i  t r ad i z i o n a l i  pade l l i n i   
 

R a c l e t t e  7  3 0  
F ormagg io  Rac l e t t e  da  s c i og l i e r e  a l  d i  s o t t o  de l l a  t i p i ca  l ampada ,  
c h a rc u t e r i e s ,  p a ta t e  f u m a n t i  e  v e rd u re  g r i g l i a t e  

  



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A l l e r g e n i  
 1  C e r e a l i  c o n t e n e n t i  g l u t i n e  
 2  C r o s t a c e i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  c r o s t a c e i  
 3  U o v a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a  
 4  P e s c e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  p e s c e  
 5  A r a c h i d i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  a r a c h i d i  
 6  S o i a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s o i a  
 7  L a t t e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u s o  l a t t o s i o )  
 8  F r u t t a  a  g u s c i o :  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  n o c i  
 9  S e d a n o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o  
1 0  S e n a p e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e  
1 1  S e m i  d i  s e s a m o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e m i  d i  s e s a m o  
1 2  A n i d r i d e  s o l f o r o s a  e  s o l f i t i  
1 3  L u p i n i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l u p i n i  
1 4  M o l l u s c h i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i  
 
 
I n  p r e s e n z a  d i  a l l e r g i e  e / o  i n t o l l e r a n z e  a l i m e n t a r i  c h i e d a  a l  n o s t r o  p e r s o n a l e  c h e  
p r o v v e d e r à  a  f o r n i r L e  a d e g u a t e  i n f o r m a z i o n i  s u i  n o s t r i  c i b i  e  b e v a n d e .  
 
 
*  P r o d o t t i  c h e  p o s s o n o  e s s e r e  s u r g e l a t i  a l l ’ o r i g i n e  
 
 
* *  P e r  u n a  m i g l i o r e  c o n s e r v a z i o n e  d e l l e  m a t e r i e  p r i m e ,  a l c u n i  p r o d o t t i  f r e s c h i  
p o s s o n o  e s s e r e  s o t t o p o s t i  a d  a b b a t t i m e n t o  r a p i d o  d i  t e m p e r a t u r a  i n  l o c o .  
 
 
Servizio e coperto:  3 euro   



 
 
  



I Nostri Desserts 
I  n o s t r i  d e s s e r t  s o n o  f a t t i  i n  c a s a ,  c o n  p a s s i o n e  e  i n g r e d i e n t i  g e n u i n i .  R i c e t t e  d e l l a  

t r a d i z i o n e  r u s t i c a  d i  m o n t a g n a  r i v i s i t a t e  c o n  c r e a t i v i t à  e  n u o v e  t e c n i c h e ,  p e r  

o f f r i r v i  u n  f i n a l e  g o l o s o  e  s i n c e r o .  

 

 

 

B u n e t  3 , 7 , 8   e u r o  6  
F la n  c a c a o ,  amare t t i  e  ca rame l l o  

 

C r è m e  C a r a m e l  3 , 7  6  

 

P a n n a  C o t t a  4 , 7  6  

 

C r e m a  d i  T o r g n o n  3 , 4 , 7 , 8  7  
Cremos o  a l  G ian du ia  e  n occ io l e  ca rame l l a t e  

 

C r e m a  a l  M a s c a r p o n e  e  s c a g l i e  d i  c i o c c o l a t o  7  7   

 

S o f f i c e  T o r t a  d i  M e l e  1 , 3 , 7  7  

 

R u s t i c a  D e l i z i a  3 , 7 , 8   7  
Tor ta  g ran o  s a racen o ,  n occ io l e  e  con f e t tu ra  d i  f ru t t i  d i  bo s co



C r o s t a t a  d e l  B o s c o  1 , 3 , 7 , 8  7  

C r o s t a t a  f a r i n a  d i  n o c c i o l e  e  c o n f e t t u r a  d i  l a m p o n i  

 

D o l c e z z a  C a c a o  e  P e r e  1 , 3 , 7  7  
Cros t a t a  pe re  e  c i occo l a to  f on den te  

 

C r o s t a t a  C r e m a  e  F r u t t a  d i  s t a g i o n e  1 , 3 , 7  8  
Cros t a t a  a l l a  c r ema  pa s t i c ce ra  e  f ru t t a  f r e s ca  

 

C o p p a  g e l a t o  d i  n o s t r a  p r o d u z i o n e  1 , 3 , 7 , 8  7  
I l  no s t ro  ge l a to  f a t t o  i n  ca s a ,  s e r v i t o  con  l e  t r ad i z i ona l i  Tego l e  
de l l a  Va l l e  d ’Aos t a ,  s o t t i l i  e  c roccan t i  c i a lde  a l l e  nocc io l e  e  mandor l e  

 

Y o g u r t  b i a n c o  e  F r u t t i  d i  B o s c o  7  6  
 

P e r c o r s o  d i  F o r m a g g i  V a l d o s t a n i  7  1 6   
Un v i agg io  a l l a  s cope r t a  de i  f o rmagg i  v a ldo s t an i ,  s e l e z i ona t i  pe r  
r appre s en ta re  a l  m eg l i o  l e  d i v e r s e  i n t en s i t à  e  s f um a ture  de l  t e r r i t o r i o .  

 
L ’ a s s agg io  può  e s s e r e  a ccompagn a to  da  un  ca l i c e  d i  v in o  do l c e ,  
pe r f e t t o  pe r  e s a l t a rn e  a romi  e  comp le s s i t à .   

Ca l i c e  d i  Mos ca to  Ch ampian  –  Crav an zo l a   4  

Ca l i c e  d i  Ch ambav e  Mos ca to  Pa s s i t o  P r i eu ré  –  La  Cro t t a  d i  Vegneron  10    



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A l l e r g e n i  
 1  C e r e a l i  c o n t e n e n t i  g l u t i n e  
 2  C r o s t a c e i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  c r o s t a c e i  
 3  U o v a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a  
 4  P e s c e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  p e s c e  
 5  A r a c h i d i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  a r a c h i d i  
 6  S o i a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s o i a  
 7  L a t t e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u s o  l a t t o s i o )  
 8  F r u t t a  a  g u s c i o :  m a n d o r l e ,  n o c c i o l e ,  n o c i  
 9  S e d a n o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o  
1 0  S e n a p e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e  
1 1  S e m i  d i  s e s a m o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e m i  d i  s e s a m o  
1 2  A n i d r i d e  s o l f o r o s a  e  s o l f i t i  
1 3  L u p i n i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  l u p i n i  
1 4  M o l l u s c h i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i  
 
 
I n  p r e s e n z a  d i  a l l e r g i e  e / o  i n t o l l e r a n z e  a l i m e n t a r i  c h i e d a  a l  n o s t r o  p e r s o n a l e  c h e  
p r o v v e d e r à  a  f o r n i r L e  a d e g u a t e  i n f o r m a z i o n i  s u i  n o s t r i  c i b i  e  b e v a n d e .  
  



 
  



La Carta dei Vini 
B o l l i c i n e  f r e s c h e ,  b i a n c h i  m i n e r a l i ,  r o s a t i  f r a g r a n t i  e  r o s s i  c o r p o s i :  l a  n o s t r a  c a r t a  

p r o p o n e  u n  p e r c o r s o  t r a  e t i c h e t t e  l o c a l i  e  n a z i o n a l i ,  i n  e q u i l i b r i o  t r a  c l a s s i c i t à  e  

n u o v e  i n t e r p r e t a z i o n i .  

 

Rossi  Valdostani   
 

D o n n as  Cav e  de  D on n as  eu ro  30  

D o n n as  N ap o l éo n  Cav e  de  D on n as  35  

C lo s  de  L ’En f e r  Coopéra t i v e  de  l ’En f e r  45  

En f e r  D ’Arv i e r  Coopéra t i v e  de  l ’En f e r  38  

Cœur  de  Me l eze  D i d i e r  G erb e l l e  42  

F i l s  d u  Pa y s  D i d i e r  G erb e l l e  34  

F u m i n  D i d i e r  G erb e l l e  32  

Gamay  D i d i e r  G erb e l l e  28  

L ’A îné  D i d i e r  G erb e l l e  35  

Peq u e -n a !  D i d i e r  G erb e l l e  26  

Pe t i t  R o u ge  D i d i e r  G erb e l l e  30  

Tor re t t e  D i d i e r  G erb e l l e  26  

Tor re t t e  Supér i eu r  D i d i e r  G erb e l l e  32  

Corn a l in  Gro s j ean  32  

P i n o t  n o i r  Gro s j ean  30  

Tor re t t e  Supér i eu r  Gro s j ean  34  

Ch ambav e  Rouge  La  Cro t t a  d i  Vegneron  30  

Cambav e  Supér i eu r  La  Cro t t a  d i  Vegneron  35  

N eb b io lo  “ P i co t endro”  La  K iuv a  30  



Ch ambav e  Rouge   Lauren t  Theodu l e  30  

F u m i n  Le s  Crê t e s  38  

L a  Sab la  Le s  Crê t e s  26  

M er lo t  L e  M er l e   Le s  Crê t e s  42  

N eb b io lo  Sommet  Le s  Crê t e s  48  

Sy rah  L a  To u r  Le s  Crê t e s  34  

Tor re t t e  Le s  Crê t e s  25  

Tor re t t e  Supér i eu r  Le s  Crê t e s  35  

Co teau  Bar rage  Lo  Tr io l e t   40  

Co teau  Bar rage  M a g n u m Lo  Tr io l e t   85  

F u m i n  Lo  Tr io l e t  40  

F u m i n  M a g n u m Lo  Tr io l e t  85  

Gamay  Lo  Tr io l e t  28  

H er i t a g e  Lo  Tr io l e t  65  

H er i t a g e  M a g n u m Lo  Tr io l e t  135  

N us  Lo  Tr io l e t  26  

P i n o t  N o i r  Lo  Tr io l e t  32  

P i n o t  N o i r  M a g n u m Lo  Tr io l e t  84  

Tor re t t e  Lo  Tr io l e t  28  

N eb b io lo  396  P i an tag ro s s a  30  

N eb b io lo  De s s u s  P i an tag ro s s a  38  

 
 
  



Bianchi  Valdostani   
 

J eu x  de  C épage s  D i d i e r  G erb e l l e  eu ro  2 5  

Ch ambav e  Mus ca t  La  Cro t t a  d i  Vegneron  29  

Ch ambav e  Mus ca t  La  Vr i l l e  30  

Ch ambav e  Mus ca t   Lauren t  Theodu l e  29  

M o n  B la n c  Le s  Crê t e s  23  

Pe t i t e  A rv i n e  Le s  Crê t e s  26  

Pe t i t e  A rv i n e  F l eu r  Le s  Crê t e s  39  

P i n o t  G r i s  B ru l an t  Le s  Crê t e s  30  

M u s c a t  Pe t i t  G ra i n  Lo  Tr io l e t  24  

Pe t i t e  A rv i n e  Lo  Tr io l e t  28  

P i n o t  G r i s  Lo  Tr io l e t  30  

P i n o t  G r i s  é l e v é  en  b a r r i q u e s  Lo  Tr io l e t  38  

 

 

Bol l ic ine  Valdostane  
 

F r i p o n  Cav e  Mon t  B l an c  eu ro  28  

Re f ra in  La  Cro t t a  d i  Vegneron  28  

 

 

Rosé  Valdostani  
 

Ro s a to  D i d i e r  G erb e l l e  eu ro  26  

Tr i s k e l l  Coopéra t i v e  de  l ’En f e r  32  

Ros é  Le s  Crê t e s  28  

 

 



Me z z e  b o t t i g l i e  V a l d o s t a n e  –  3 7 , 5  c l  

 

D o n n as  Cav e  de  D on n as  eu ro  16  

Tor re t t e  D i d i e r  G erb e l l e  14  

Tor re t t e  Supér i eu r  ( 50  c l )  D i d i e r  G erb e l l e  22  

Cambav e  Mus ca t  La  Cro t t a  d i  Vegneron  16  

L a  Sab la  Le s  Crê t e s  14  

Co teau  Bar rage  Lo  Tr io l e t  22  

F u m i n  Lo  Tr io l e t  22  

Gamay  Lo  Tr io l e t  16  

P i n o t  G r i s  Lo  Tr io l e t  18  

P i n o t  N o i r  Lo  Tr io l e t  17  

 

 

  



Rossi  Nazional i   
 

Cor t e  de l  Lupo  Ca ’  D e l  Bo s co  eu ro  32  

Brun e l l o  d i  M on ta l c in o  Camig l i an o  40  

P i n o t  N ero  R i s e rv a  S t .  D an i e l   Co l  Teren z io  30   

Ba rbe ra  d ’A lba  Crav an zo l a  20  

Baro lo  Crav an zo l a  36  

D o l c e t t o  d e l l e  L an gh e  Crav an zo l a  20  

N eb b io lo  Crav an zo l a  24   

Su l  V u l c an o  E tn a  R o s s o  D o n n a f u ga ta  32   

Tan cred i  “ D o l c e&G ab b an a”  D o n n a f u ga ta  46  

V i t t o r i a  D OC N ero  d ’ A v o la  D o n n a f u ga ta  25   

M o re l l i n o  d i  Sc a n s a n o  Lohs a  24  

A m a ro n e  D O C G Tommas i  65  

A re l e  Tommas i  27  

Va lpo l i c e l l a  DOC Tommas i  25  

Va lpo l i c e l l a  Ra faè l  Tommas i  30  

Va lpo l i c e l l a  “ R ipa s s o”  Tommas i  35  

Va lpo l i c e l l a  “ R ipa s s o”  Magnum Tommas i  65  

A m a ro n e  Z en a to  60  

Va lpo l i c e l l a  C la s s i co  Sup .  DOC Z en a to  24  

Va lpo l i c e l l a  C la s s i co  Sup .  Magnum Z en a to  50   

Va lpo l i c e l l a  “ R ipa s s a”  Sup .  DOC Z en a to  32  

Va lpo l i c e l l a  “ R ipa s s a”  Sup .  Magnum Z en a to  70  

  



Bianchi  Nazional i  

 

Cor t e  de l  Lupo  Ca ’  D e l  Bo s co  eu ro  35  

A rn e i s  Crav an zo l a  20  

Ch ampian  Crav an zo l a  20  

Sau v i gn o n  Crav an zo l a  20  

Gewürz t ramine r  “ Pe re l i s e”  Co l  Teren z io  26  

P f e f f e r e r  Su n  Co l  Teren z io  23  

Su l  V u l c an o  E tn a  B i an c o  D o n n a f u ga ta  30   

L ugana  DOC A z .  A g r i c o l a  Sa n ta  C r i s t i n a  25  

 

 

Bol l ic ine  Nazional i  
 

P ro s ec c o  D OC E x t ra  D ry  Bo t t ega  eu ro  25  

F ra n c i a c o r t a  Bru t  Ca ’  D e l  Bo s co  50  

Cuv ée  P re s t i g e    

F ra n c i a c o r t a  Bru t  Ca ’  D e l  Bo s co  100  

Cuv ée  P re s t i g e  m a g n u m  (1 , 5  l t )     

F ra n c i a c o r t a  Bru t  Ca ’  D e l  Bo s co  27  

Cuv ée  P re s t i g e  f i l e t t o  ( 37 ,5  c l )     

Can av e l  Va ldobb iadene  Ex t ra  Dry  30  

P ro s ec c o  Su p er i o r e  D OCG Va l  d ’Oca  Va ldobb iadene  28  

  



Rosé  Nazional i  
 

M i l l e s i m a to  R o s é  E x t ra  D ry  Bo t t ega  eu ro  25  

Ros a  S i c i l a  “ Do l ce&Gabbana”  D o n n a f u ga ta  37   

 

 

Champagne  
 

F i n e s s e  B l a n c  d e  B la n c s  Gu i l l e t t e  -  B re s t  eu ro  5 0  

H a rm o n i e  Bru t  Gu i l l e t t e  -  B re s t  50  

Su b t i l i t é  R o s é  Gu i l l e t t e  -  B re s t  54  

Ch ampagn e  Bru t  H en r i  d e  V er l a i n e  55  

 

 

Passi t i  
 

Pa s s i t o  ( 3 7 , 5  c l )  La  Cro t t a  d i  Vegneron  38  

M i s t i g r i  ( 3 7 , 5  c l )  Lo  Tr io l e t  38  

 

  



Vino rosso  del la  casa  
 

San g i o v e s e  Ca s a  V in i co l a  Po l e t t i   

¼  l i t r o   eu ro  4  

½  l i t r o   7 , 5  

1  l i t r o   14  

 

 

Vino bianco  del la  casa  
 

Trebb ian o  Cas a  V in i co l a  Po l e t t i   

¼  l i t r o   eu ro  4  

½  l i t r o   7 , 5  

1  l i t r o   14  

 

 

Vini  ross i  a l  ca l ice   
 

L a  Sab la  Le s  Crê t e s  eu ro  5  

Tor re t t e  Su p ér i eu r  Le s  Crê t e s  6   

Co teau  Bar rage  Lo  Tr io l e t  8  

N eb b io lo  396   P i an tag ro s s a  6  

  



Vini  b ianchi  a l  ca l ice   
 

F ra n c i a c o r t a  Bru t  Cà  D e l  Bo s co  eu ro  1 0  

Cuv ée  P re s t i g e   

Tramin e r  Aromat i co  Ca ’  Ern e s to  5  

F ra n c e s c h i n  Crav an zo l a  5  

P f e f f e r e r  Su n  Co l  Teren z io  5   

P ro s ec c o  D OC E x t ra  D ry  Bo t t ega  5  

P ro s ec c o  Su p er i o r e  D OCG Va l  d ’Oca  Va ldobb iadene  6  

M o n  B la n c  Le s  Crê t e s  5  

P i n o t  G r i s  Lo  Tr io l e t  6  

Ch ambav e  Mus ca t   Lauren t  Theodu l e  6  

 


